
川根本町の人口� 令和８年５月１日現在

世帯数 2,596世帯（ －4 ） 出生 0人
総人口 5,400 人 （ －21 ） 死亡 16人
男　性 2,629 人 （ －13 ） 転入 21人
女　性 2,771 人 （ －8 ） 転出 26人
※（　）内は前月比、右欄は今月中の異動　※外国人の数を含む

■�死亡された方については、本町に住所がある方で掲載
を希望された分を掲載しています。

� 税務住民課 ☎0547（56）2222

おくやみ申し上げます
地　区 氏　名 享年 届出人

上 岸 山田 ふみゑ 99 山田 隆彦

高 郷 小澤 かちゑ 101 小澤　 明

坂 京 中野　妙子 72 中野 浩和

徳 山 柴田 伊佐雄 79 柴田喜代子

地 名 山下　敏男 94 山下 律文

久 保 尾 西村　仁平 99 西村 直博

藤 川 坂元　　葊 90 坂元 志野

奥 泉 森下　洋一 74 森下 健一

上 長 尾 鈴木　さき 91 鈴木 和広

久 保 尾 小林　　基 84 小林 由香

小 長 井 芹澤　德治 76 芹澤 範明

【栄養価（１人分）】
エネルギー	 68kcal
たんぱく質	 3.5ｇ
脂質	 2.7ｇ
食塩相当量	 0.8ｇ
カルシウム	 48mg

【作り方】
①じゃがいも：皮をむき4等分に切る。
　→�耐熱容器に入れてラップをし、電子レンジ（600W）で約5分
間やわらかくなるまで加熱する。

　→つぶして冷ましておく。
　小松菜：�2cm幅に切る→耐熱容器に入れてふんわりラップを

し、電子レンジ（600W）で約1分間加熱する。
　ハム：3等分にして1cm幅に切る。
②�ボウルに①、🅐を入れて和える。皿に盛り、お好みで柚子胡椒
を添える。

マヨネーズを使わない
さっぱりとしたサラダです。
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【材料（５人分）】
じゃがいも� ２個
小松菜� ２株
ロースハム� ４枚
🅐プレーンヨーグルト� 100ｇ
🅐オリーブオイル� 小さじ１
🅐塩� 小さじ1/2
🅐こしょう� 少々
柚子胡椒� 適量
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編集後記

集まれ！星の子・光の子

『おろくぼキッズステイ』

【 町内2学園：3～６年生限定】夏休みこども企画 開催日決定！

20267/23（木） 今年もフランス
のお兄さんたちと
一緒に遊べるよ!!毎年ご好評をいただいている子どもたちだけでおろくぼに1泊し様々な体験をする2日間。

スタッフやフランスの大学生が責任をもってサポートします! ※詳しくは広報7月号で。

▶ ｢かわねおしごと掲示板｣
町のホームページで掲載して
いる町内の人材募集に関す
る情報をご覧いただけます。

【問】産業振興課　☎ 0547（56）2226
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